;binner /oeciaé

Ce[é‘ic Sea%oc/J(eﬂ/e

/uméo J/Lm'm/o, muééelé, c/am:i, sea :Sca/Z)/o:S ann/ moné/i:i/t,

:iimmer'ea/ ina /"efill pedllo cream sauce, :fem/eal over épinac/L /él‘fuccine. 21.95

j‘aa,/il‘iona/ COI’ILQC[ Z?ee/ana/ Caééage

/ean cor-nea/ éee/ una/ éraidea/ caééage, :Ser-uea/ wif/L éoi/eu/ pofal‘oeé, carrols anJ /wréeraJi:S/L sauce. 14.95

Potato Crusted [Pollack

/oo//ucé /i/ef encru:ifea/ M/l:t/t a cm'd/o% /oofafo, /wrzier-ua/i.filt anJ :ica//ion coafing,
a/r'a,oea/ wif/z a /emon éeuw'e é/anc, :fem/eal M/it/l rice una/ /"efill asparagus. 16.95

joaa/{» in a\jwlo/e
a pu// padl‘r% shamrock ﬁ/éJ with /ig/u‘/y browned jria/L ﬁtnger Sauaageé,
curame/izea/ onions anal jri:f/z ?/[//Li:iéey ér'own sauce, :Ser-uea/ M/l:t/t gar/ic mad/Lea/ pofafoea. 16.95

S/lé/ﬂ/l?l”c[; /Oie

/Learlly minceJ /amé slew man[e wif/t carrols, parsnips, onions anJ mu:f/zroom:i,

fo,o/oerll Wt't/l gar/ic maé/teal /oofafoeé urw/ grul‘ea’ c/leeée. 16.95

guinneéd &eaé /Oie
a éaéea’loaébﬂy pie aAe//ﬁ/éJ wif/t :Sir/oin éee/éraiéea/ in guinne:izi &out‘ Z?eer,
wif/L jr[:i/t éacé éacon anal onions, ﬁer'ueal in gar/ic mu:i/wa/ /oofafo éora/er wif/t ﬂeéll Uegel‘aé/ed. 16.95

%Oa:it o[)eg o/o[)amé

Aeruea/ WLt/L a méemary mol‘ea/ AI"OM/I’L gr’auy, éOXty Pofafo g}"t(j{l/é caée:ﬁ dn(lﬁ"eé/t aéparaguﬁ. 16.95

?/]uf Enown _/4/2 /0 oré C/w/oé

twin pan :SeareJ /ooré c/w/o:f aimmereal in a sauce o/ nul émwn a/e, onion, mu:sfaral anc[ cia/er' vinegar,

/ini:i/wa/ wif/L sour cream, :Sem/ea/ wif/L éoxl‘y /oofafo gria/a//e caée:i anJ /"efill uegefaé/e:i. 16.95

j/;acéerayé o[)oéél‘er
170 steamed /oé:ifer with j/mcéera%:; :i/oecia/:iauce o/éufl‘er, éet‘c/mlo, muéfaral,
vinegar anJ cayenne a/i/oloing sauce, ﬁer'ueal wif/z éoxf% /oofafo gm'ala//e caéea anal ﬂeéll asparagus. 24.95




